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-Nota de Prensa- Presentacion del libro:
PRODUCCION DE CARNE DE POLLO

Se trata de la 22 edicién de la obra del mismo
titulo editada en 1981 también por un equipo
de 6 personas, 4 de las cuales han repetido
en esta ocasion. Sin embargo, entre ambas
hay una diferencia fundamental: en tanto en
aquella se destinada cerca de un 50 % de la
misma a los reproductores, en la presente
edicion la totalidad del texto se dedica al pollo,
dejando para otra ocasion el tratar de la
reproduccion y la incubacion.
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Esto ha hecho que el texto se haya alargado casi el doble, lo que ya de por si indica la
mucho mayor profundidad con que se han tratado todos los aspectos relacionados con
la produccion de carne de pollo. Por otra parte, haciendo honor a su titulo, ademas de
la crianza del ave "industrial” - el pollo broiler -, también se trata en profundidad de todo
lo relacionado con su sacrificio, su comercializacién y su calidad, aspectos todos ellos
gue se repiten en lo concerniente a los pollos camperos, "label" y ecoldgicos, asi como

a los capones y las pulardas.

Un resumen de su indice nos permitird ver lo completa que es la obra: La industria del
pollo para carne; estructuracion del sector; control y andlisis de la produccién; manejo
inicial del pollito; la densidad de poblacién; manejo del broiler durante la crianza; el final
de la crianza; el problema de los residuos: calculos y tratamientos; sistemas de
produccién; economia de la produccion; sacrificio y preparacion del pollo;
comercializacion de la carne; consideraciones higiénico-sanitarias del matadero y
subproductos; aspectos sanitarios de la produccion; gestién informatica; pollos de corral
o camperos; pollos "label" y ecolbgicos; capones, pulardas y picantones; calidad de la
carne de ave; bibliografia; indices de tablas, figuras y alfabético.

En resumen, una obra que no deberia faltar en la biblioteca de todo quien se halle

relacionado con algun aspecto de la produccion de carne de pollo, tanto si se trata de
criadores, como de técnicos, fabricantes de equipos, laboratorios, etc. ya que la gran
cantidad de informacion que aporta dificilmente se hallara en la bibliografia disponible

sobre el tema.
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