ALIMENTACION

Las grandes crisis mediatico-
alimentarias, por recordar algunas re-
cientes, las dioxinas y nitrofuranos,
todavialatentesy quehan azotadofuer-
tementeal sector delaaviculturaenlos
ultimos afios, con unas pérdidas eco-
némicas muy importantes, han sensibi-
lizado y motivado, que tanto la Admi-
nistracion Central, como las empresas
responsables de la fabricacion de ali-
mentos para animales domésticos, to-
men medidas preventivas en lo que a
ellas compete que permitan reducir a
minimo el riesgo de nuevos episodios
similares, tan draméticos parael sector
delaganaderiaindustrial, y en concreto
paralaavicultura.

Todos |os avances técnicos conse-
guidos hasta ahora en la produccion
avicola, tanto en manejo e instalacio-
nes, como en genética, sanidad o ali-
mentacion, con € fin de mejorar las
condiciones de trabajo y optimizar a
maximo €l resultado final, de poco
servirdn y poco vaor tendrén s en
alginmomentodelacadenaaimentaria
se rompe algun eslabon, se pierde e
control de lamismay se ve afectada
negativamente laimagen de calidad y
de seguridad del producto final, yasea
el huevo, lacarne de ave o sus produc-
tos derivados.

(*) Direccion del autor:
Product Manager de Avicultura.
Saprogal, SA.

Avda. del Ejército, 2, 2°
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José M. Lozano Diaz (*)

Por lo tanto, y dado que actual-
mentelafabricacion de piensosforma
parte de esa cadena de produccion
alimentaria, todos | os procedimientos
de control de calidad que en ella se
Ileven a cabo, permitirén, ademas de
cumplir con lanormativalegal vigen-
te, obtener piensos con una mayor
garantia de calidad y de seguridad,
generando también enlos consumido-
resunamayor confianzay valor enlos
productos avicolas finales.

DEFINICION DE CALIDAD

Por calidad, podriamosdefinir ted-
ricamente que es una propiedad o €
conjunto de propiedades inherentes a
algo, o la capacidad de un bien o

servicio de mantener sus especifica
ciones constantes, pero seria una de-
finicion que nos aportaria poca utili-
dad.

Mas concretamente en la calidad
referidaalos piensos, €l Real Decreto
56 / 2002, indica que éstos tienen que
ser sanos, cabalesy de calidad comer-
cial, y no deben suponer riesgo parala
salud de los animales ni del hombre.

Se podria hablar, por tanto, de cali-
dad del pienso desde diferentes puntos
de vista: comercial, sanitario, legal,
industrial, zootécnico, ecol dgico, etc.
Son entonces todos estos aspectos |os
gue englobarialacalidad final de este
producto, que en muchos casos esta-
riaacreditaday certificadade acuerdo
con normas establecidas para tal fin,

como las normas 1SO.



FABRICACION DE PIENSOS

PARAAVICULTURA.
LEGISLACION

Aunque lafabricacion de piensos
paralas aves tiene muy poco de parti-
cular enrelacion con otras especies, en
nuestropaisy entodoel dmbitolegal de
la CE, en avicultura se permiten o
prohiben por ley lautilizacion dealgu-
nas materias primas especificas -por
gjemplo, laharinade pescado, permiti-
daen piensosparaavesy no autorizada
en piensos para rumiantes, o laharina
de carne, prohibida en todos, excepto
en los de animaes de compafia-.
Ademas, son piensosquesuelenincluir
algunos aditivos con dosificaciones o
periodos de supresion limitados legal -
mente, por gemplo coccidiostaticos,
enzimas especificas 0 pigmentantes.
Por otro lado, tienen especia impor-
tanciaaqui loscontrolesde Salmonella
sp., tanto en las materias primas como
en €l producto terminado, por su tras-
cendenciaparalos productos avicolas,
con frecuencia considerados como la
principal causa de brotes de salmo-
nelosis en el hombre.

Todo esto, unido a otras especifi-
cacionesde calidad mésconcretasy de
una produccién més especifica o para
unclientedeterminado-por g emplo, el

contenido o tipo de ceredles, grasas u
otrosingredientes utilizados, €l origen
vegetal o no, ecoldgicos 0 no,
transgénicos o no, etc.-, que son cada
vez masfrecuentesy objeto incluso de
un control de calidad adicional y desu
posterior certificacién por empresas
auditoras externasy especializadas en
ello, vaasuponer quelos controles de
calidad tengan aspectos genéricos si-
milares a otras especies y aspectos
especificos de la avicultura o incluso
de producciones avicolas mas concre-
tas.

Ademasexiste, unmarcolegal com-
plejoy en continuaevolucion a quese
deben adaptar los controles de calidad
actuales en lasfébricasde pienso y en
el queseregulandiferentesaspectosde
la fabricacion del pienso, genéricos y
especificos de avicultura. Nos referi-
mosalos Reales Decretos que regulan
las sustancias y productos que inter-
vienenenlaalimentacion delosanima:
les -R.D.418/87-, sobre piensos
medicamentosos -R.D. 157/95-, aditi-
vosenalimentacionanimal -R. D. 2599/
98-, sustancias y productos indesea
bles en la aimentacién animal -R. D.
747/01-, circulacién de materias pri-
Mmasy piensos compuestosy su etique-
tado -R. D. 56/02 y 254/03-, etc. y
otros Reglamentos Comunitarios mas
recientessobreaditivos-Reg. CE.1831/

NOTIFICACION DE CASOS. Afio 2003
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03- y sobre el control de Salmonellay
otros agentes zoonéticos transmitidos
por losalimentos-Reg. CE.2160/2003.

Acompafiando a todo ello esta €
Libro Blanco dela Seguridad Alimen-
taria, que define la trazabilidad o
rastreabilidad, y el papel decadaunode
losintegrantesdelacadenaalimentaria
-“delagranjaalamesa’-, consideran-
do alosfabricantesde pienso comolos
principal es responsables de la seguri-
dadaimentariay garantizandounnivel
alto de seguridad y de proteccién dela
salud de los consumidores, tratando a
lavez de recuperar su confianzaen los
alimentos de origen animal, mermada
tras los escandalos alimentarios re-
cientes.

También se crearon las Agencias
Europea y Espafiola de Seguridad
Alimentaria -Reg. CE.178/02y R. D.
709/02-, para garantizar la eficaciade
los sistemas de control de los alimen-
tos, reducir sus riesgos sanitarios o de
enfermedadestransmisiblesal hombre
através de los alimentos y promover,
en definitiva, el consumo de alimentos
“sanos’. Se cred también un sistema
de “redes de alerta” para piensos y
alimentos contaminados, que permita
evitar lallegadaa consumidor final de
los productos aimenticios de origen
animal que pudieran suponer unriesgo
grave e inmediato para su salud.

Ne° total de casos

628

Alertas o casos

notificados informativos:
Alertas:
232
860

Informativos:

Productos alimenticios
0 piensos

Alimentos:

216

Piensos:

Alimentos:

582

Piensos:

Productos de origen

animal, no animal o mixtos
De origen animal: 164
No animal: 50

16
De origen animal: 279
No animal: 283
Mixtos: 20

46




En la tabla anterior se
reflgjan todos los casos no-
tificadoscomoalertasanita-
ria-232-, 0 sdlocomoinfor-
mativos -628-, en las redes
de alerta, durante el afio
2003, referidostanto apien-
s0s-16-, como a productos
alimenticios de origen ani-
mal, no animal o de origen
mixto.

Ante todo ese cimulo
legislativo, € sector de fa
bricacion de piensos opta
por una actitud pro-activa,
con campafias de recupera-
ciéndeimageny creando la
marca “ Alimentacion Animal Certifi-
cada” , que permita garantizar la cali-
dad y seguridad del pienso ante sus
clienteseincluso parasi mismos, y que
refuerce, alavez, laimagen decalidad
tanto del producto certificado como
del sector ante la opinién publica.

CONTROL DEL PROCESO
DE FABRICACION DE

PIENSOS: FASES

A lo largo de todo € proceso de
fabricacion de piensos, siendo éstauna
partedelacadenaaimentaria, esnece-
sario por tanto, establecer unos siste-
mas de control de calidad en cada una
de sus fases 0 etapas, que permitan
obtener como resultado un producto,
€l pienso, con garantias suficientes,
entendiendoesa“ calidad” ensusdiver-
S0s aspectos:

-sanitario: evitandoriesgosparala
salud delosanimalesy del hombre
-certificado: segiinlasnormas| SO
u otras certificaciones mas especi-
ficas

-legal: cumpliendo siempre con
toda la legidacion vigente en la
materia

-ecol dgico: respetando al méaximo,
y legamente, e entorno medio-
ambiental

-nutritivo o zootécnico: consi-

Molino de rodillos. (Foto gentileza de Amandus Kahl
Ibérica, SL.)

guiendo, siemprequeotrascircuns-
tancias|o permitan, el desarrolloy
la produccion esperada de los ani-
males -medida ésta con diferentes
parametros técnicos: indices de
conversion, velocidaddecrecimien-
to, tamarfio del huevo, porcentgjede
puesta, etc.

-industrial: definidapor las carac-
teristicas fisico-quimicas del pro-
ducto final, por ggemplo, lacalidad
del granulo o miggja, la dureza o
durabilidad, laproporcion definos,
temperatura, humedad, etc.

Todos estos valores de calidad de-
ben ser repetitivos y permanecer esta-
blesa maximo, de modo que se consi-
gamantener unacalidad Optimaparael
pienso, que ademas sea uniforme e
indefinida en e tiempo. Por ello, en
cadafase desufabricacion, debe haber
también unos sistemas de control y de
registro que nos permitan recuperar y
conocer, en un momento dado, las
condiciones de la fabricacion de un
determinado lote de pienso, una vez
fabricado o incluso consumido por las
aves, en resumen, latrazabilidad.

El control de todo el proceso de
fabricacion de pienso deberia reunir
entonces una serie de puntos basicos:

1. Evaluacion de los proveedores
de materias primas
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2. Recepcién de las materias
primas y microingredientes

3. El proceso de formulacion
delospiensosy su etiquetado

4. El procesoindustrial: dosi-
ficacion, molienda, mezcla
do, granulacion, etc.

5. La calidad del producto
elaboradoy su transporteala
granja

6. Otros aspectos importan-
tesdel control de calidad

Controles sobre los provee-
dores de materia prima

Debe elaborarse una lista de los
proveedores aceptados 0 aprobados,
para e suministro de las diferentes
materias primas, en base a la calidad
uniforme y adecuada de éstas, com-
probando siempreque cumplanconlas
especificaciones minimas.

Habra que exigirles también res-
ponsabilidadessobrelosproductosque
suministran, comprobar los controles
guerealizan sobreellos-microbiol 6gi-
Cos, quimicos, dioxinas, micotoxinas,
metales pesados, etc- y conocer el
diagrama de flujo de su proceso de
produccién, asi como los requisitos y
condiciones para € transporte.

Recepcion y control de las
materias primas y
micro-ingredientes

Larecepcidéndelasmateriasprimas
supone un punto critico de control
muy importante en el proceso defabri-
cacion de piensos y debe reunir algu-
nos aspectos fundamentales como la
identificacion correctadel proveedory
del nimero de lote recibido, el control
organoléptico y analisisquimico bési-
co del producto alarecepcion, latoma
de muestras y su envio posterior a
laboratorio, etc. También es impres-
cindible guardar unas medidas y nor-



mas de higiene adecuadas, como la
limpieza correcta de la piquera (1) y
evitar o reducir al maximo lasposibles
contaminaciones cruzadas entre dife-
rentes productos.

Enlarecepcion delosmicro-ingre-
dientes -premezclas medicamentosas
y aditivos quimicos, como coccidios-
taticos, enzimas, pigmentantes, vita-
minas, minerales, etc.-, se requiere
también laidentificacion adecuada del
nimero delote del productoy su rotu-
lacion, estableciendo una ubicacion
concretay correctaen el almacén, que
debe mantenerse siempre limpioy or-
denado. Todos estos productos, ade-
maés, deben quedar registrados en un
Libro de Registro de aditivos y
premezclas medicamentosas.

En lo que se refiere a control de
materias primas propiamente dicho
habra que establecer un Plan de Con-
trol de Calidad paracadaunadeéllas
gue haga referencia a los medios y
métodos analiticos que deberan utili-
zarse, los planes de muestreo y latoma
de muestras, las determinaciones a
realizar, su frecuencia y €l registro
posterior de los resultados.

También deberd establecerse un
Plan de Control para las materias pri-
mas en cuanto a su posible contenido
en sustancias indeseables -definidas
segun e R. Decreto 747/01- y que
engloba a las micotoxinas, pesticidas,
metales pesados, etc. y un plan de
control microbioldgico.

Control del proceso de for-
mulacion delos piensosy su
etiquetado

Paralaformulacion de los piensos
de laforma mas correcta y precisa se
recurriraalautilizacion delosandisis
previos de las materias primas y su
valoracién nutricional mediaen basea
esasanaliticas, y aotros calcul os basa

(1) Piquera: zona de descarga de las
materias primas recibidas a granel.

Prensagranuladora. (Foto gentileza
de Amandus Kahl Ibérica, SL.)

dos en ecuaciones de prediccion o
valores base -INRA, NRC, FEDNA,
CVB, etc-. Estodaralugar alacreacion
de una matriz flexible con los datos
nutricional eso aportesnutritivosdelas
materias primas -proteina, aminoaci-
dos, EM, minerales, etc.-, que habra
gue actualizar cada cierto tiempo se-
gunlosresultadosanaliticos obtenidos
y lavariabilidad estacional, regional o
de proveedor de cada materia prima.
De acuerdo con € destino de cada
pienso -segun la especie animal, raza,
edad ofase productiva-, losobjetivoso
resultados técnicos previstos, la pre-
sentacion o €l coste final del producto,
la tecnologia de fabricacion, etc. se
estableceran las especificaciones de
cada una de las formulas. Por un lado
seconsiderarén lasrestriccionesdelos
ingredientes en su nivel de incorpora
cion -incluyendo aqui los aditivos ne-
cesarios con gran precision-, y por
otrolado, lasdelosnutrienteso aportes
nutritivos exigidos o esperados para
cada formula. Todo ello con una
optimizacién de costes basada en los
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preciosdelasmateriasprimasdisponi-
bles.

Unavez revisadaladietaresultante
con los ingredientes seleccionados y
Sus proporciones, se enviaalafébrica
para su puesta en funcionamiento, o
sustitucion delaanterior, y segenerala
etiqueta correspondiente.

En cuanto a la elaboracion de la
etiquetadel pienso, serequiereidentifi-
car el nombre del producto, su destino
y modo deempleo, lasmaterias primas
utilizadas, los constituyentes analiti-
COs Yy sus porcentgjes, los aditivos
incorporados, junto con € nombre,
razon social y niUmero de registro del
fabricante, € peso, € nimero delotey
€l periodo devalidez del producto, con
el mesy € afio.

En el caso de piensos medicados,
ateniéndose alalegidaciénvigente, se
utilizaran siempre premezclasmedica-
mentosas autorizadas, con dosis preci-
sasy superiores o iguales a 2 Kg. por
tonelada, siempre con prescripcién y
receta veterinaria, y con una etiqueta
especial de pienso medi camentoso.

Control del proceso
industrial

Comprende todas las medidas de
control a lo largo de las diferentes
etapas de la fabricacion, con los si-
guientes puntos criticos:

-Dosificaciéon

Requi ere unaubicacién correctade
losingredientes, lahigieney limpieza
adecuada detodosloscircuitos por los
gue pasan para evitar contaminacio-
nes, laverificaciony comprobacion de
lasbéasculasdepesgjey sutoleranciade
desviaciones-especial cuidado conlos
ingredientes de altadensidad-, ladosi-
ficacion estrictay cuidadosademicro-
ingredientesy delosingredientesliqui-
dos. Todo €ello teniendo en cuenta la
secuencia de fabricacion y las incom-
patibilidadesderivadasdelautilizacion
deaditivos, afin de prevenir las conta-



minaciones cruzadas peligrosas
-coccidiostaticos, antibidticos, etc.-
parapermitir siemprelatrazabilidad del
producto final.

-Mezclado
Es preciso definir previamente €l

tiempo de mezclado y las capacidades
minimay maximadelamez-

-Granulacién

Paralos piensos que se suministren
en grénulo se establecera previamente
el diametro del mismo o el tamafio de
las migas en el caso de piensos
migajados.

Seregulardy comprobara, median-
tetermémetrosy mandmetros, latem-
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nado debe comprender algunos aspec-
tos importantes, como definir un plan
de muestreo y latoma de muestras de
los piensos fabricados, |0os métodos y
mediosanaliticosque sevan aemplear
y lasdeterminaciones analiticas que se
debenredlizar, lafrecuenciay lainten-
sidad dedichosandlisisy lainterpreta-
cion correcta de los resultados obteni-
dos.

cladora para conseguir una
mezcla homogénea, que es
el objetivoprioritario. Sere-
comiendahacer algunaprue-
bademezcladopreviamente
y comprobar su perfectova-
ciadounavez utilizada. Con
frecuenciaseincorporanin-
gredientes liquidos en esta
fase y directamente a la
mezcladora cuyo mezclado
final también debe ser ho-
mMogéneo.

Se necesita ademas un
programa de mantenimien-

to, con una adecuada higie-
ney limpiezaperiddicadela
mezcladora para evitar las
contaminaciones.

-Molienda

Aungueestafase puede ser anterior
0 posterior a mezclado, seguin € tipo
de fébrica -de premolienda o de
premezcla-, habra que definir previa-
mente € tamafio de la particula resul-
tante de esa molienda -mas fina o mas
grosera-, que puede variar segun €l
destinodel pienso o por condicionantes
tecnol égicos. Esto se regulara con la
seleccion de la criba adecuada para el
molino, en base aun didmetro mayor o
menor de sus orificios.

Es conveniente, ademas, revisar
periddicamentelosmartillosy tamices
para comprobar su desgaste, y limpiar
el molino con frecuencia para evitar
acumulo y deposito de materiales.

Tener en cuenta que nunca se de-
ben hacer pasar por losmolinosni alos
aditivosni alaspremezclasmedicamen-
tosas.

Posteriormente se com-
probaran y compararan los
resultados obtenidos en es-
tos andlisis con los tedricos
esperados de cada formula,
y en €l caso de exigtir dife-
rencias significativas se es-
tablecerén y aplicarén las
medidas 0 acciones correc-
toras oportunas para evitar
esos desfases y gjustar al
maximo €l resultado de la
fabricacionalaformulacion.

Esimprescindible, por lo
tanto, la gestion de los pro-

Durometro. (Foto gentileza de Amandus Kahl Ibérica,
SL.)

peratura y presion de vapor en la
granuladora para cada tipo de pienso
fabricado y teniendo en cuentala sen-
sibilidad térmica de algunos aditivos
termol &biles, como |os enzimas.

Evitar las condensaciones de vapor
que favorezcan € desarrollo de los
microorganismos y las contaminacio-
nes, y realizar un correcto enfriamien-
to posterior del pienso, controlando la
temperatura en la salida. Es preciso,
ademas, garantizar siempre unabuena
higiene y limpieza de los enfriadores
parareducir los riesgos de recontami-
naciones en el pienso granulado y ter-
minado.

Control sobre el producto
elaborado y transporte a la
granja

Cuaquier plandecontrol decalidad
gue serealice sobre el producto termi-

ductos no conformes y con
la informacion completa de
las mismas, laidentificacion
adecuadadelosmismos, una
investigacion posterior delas causasy
€l establecimiento de medidas preven-
tivasy correctivas para evitarlos, ade-
mas de |a propia gestion posterior del
producto no conforme, para recupera-
cioén, residuo, etc.

Hay que controlar aqui también las
contaminaciones cruzadas y, ademas,
la homogeneidad del pienso, su enva
sado y etiquetado correcto, las fechas
de caducidad, etc. sin olvidarnos del
analisismicrobiol 6gicoy del control de
sustancias indeseables, como los me-
tales pesados, micotoxinas, pesticidas,
etc.

Una vez fabricado, € pienso debe
almacenarse correctamenteenlacelda
de producto elaborado correspondien-
te, y en & caso de piensos ensacados,
deberén apilarse adecuadamente en
estibasbienidentificadasy clasificadas
por especies animales de destino.

Es importante también mantener
siempre unahigiene y limpieza escru-



pul osa, tanto delas cel das parapiensos
a granel como de los almacenes de
piensos en sacos.

En el transporte posterior alagran-
ja, en el caso de piensos servidos a
granel en camidn cisterna, es preciso
una ubicacién correcta en los compar-
timentos de éste. Se debe realizar ade-
mas un purgado adecuado de las cis-
ternas entre servicios para evitar las
contaminaciones cruzadas, asi como
unahigiene, limpiezay mantenimiento
correcto de los camiones, con una
proteccion adecuada del pienso frente
alahumedad y otros agentes.

Hay también un Codigo de buenas
précticas en e transporte y se debe
hacer una evaluacion de los transpor-
tistasparacomprobar su aptitud parael
transporte de piensos.

Otros controles importantes

-Sistema de gestion de reclamacio-
nes de clientes:

En € caso de existir unareclama-
cion de un cliente, habra que analizar
sus causas y tras un informe de aper-
tura con los datos que laidentifican se
investigaralamisma, y Si espreciso, se
estableceran las medidas correctoras
parasu resolucion, seguimientoy cie-
rre unavez resuelta.

-Gestion de las alarmas sanita-
rias:

Antealarmas sanitariascon riesgos
paralaseguridad alimentariaserequie-
re un sistema de retirada rgpida del
producto y un aviso a las autoridades
competentes.

-Gestion delatrazabilidad en lafabri-
cacion.

La gestion correcta de la traza-
bilidad es una garantia de que todo €l
proceso esta bagjo control y en un
momento dado, ante un problema con

un determinado lote de pienso, se po-
draidentificar todos |os aspectos rela
cionados con su procesado: las mate-
rias primas, aditivos, premezclas
medicamentosas y otros ingredientes
utilizados -en los que, si ademés, tam-
bién conocemos su trazabilidad ante-
rior, todaviase podrallegar méslejos-,
asi como otros aspectos méas concre-
tos de su calidad, formulacién, granu-
lacion, almacenamiento, transporte, fe-
chas, cantidades, n° de lote, etc.
Ademas, permite tener una infor-
macion més precisa e inmediata en €
caso derequerimiento por lasautorida
des, en inspecciones, auditorias, 0 en
lagestion de las reclamacionesy aler-
tas sanitarias. Incluso se podria saber
acuantoslotesy tipos de pienso afecta
un determinado problema, déndeestan
localizadosen e almacén, aquégranjas
y clientes se sirvieron y cuando, €
camién de transporte utilizado, etc.

-Implantacion de un sistema APPCC
(AndlisisdePeligrosy PuntosdeCon-
trol Critico)

Existe ya una propuesta de nueva
reglamentacion comunitariaparalafa
bricacién de pienso, que entrara en
vigor €l 1 de enero de 2006, donde se
establecelaaplicaciéndeunsistemade
identificaciondelospeligrosasociados
con la fabricacion, ya sean de natura-
leza quimica, fisica o bioldgica -sus-
tancias tdxicas, fragmentos de vidrio,
microorgani smos, etc...- y delos pun-
tos de control criticos de todo € pro-
ceso donde puedan generarse -granu-
lacién, enfriamiento, transporte, etc.-,
asi como laimplantacion de todas las
medidas posibles de control y andlisis,
para minimizar el efecto de los mis-
mos.

-Programa dedesinfeccion, desinsec-
tacién y desratizacion (DDD)

A lo largo de todo el proceso de
fabricacion, y dentro delasmedidasde
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control de calidad para cadafase se ha
podido comprobar lo importante que
esunahigiene escrupulosa pararedu-
cir a maximo la contaminacion del
pienso. Por lo tanto, es necesario esta-
blecer un programade limpiezay des-
infeccion riguroso para los diferentes
puntos y operaciones de la fébrica;
indicando los métodos utilizados, su
frecuencia, laintensidad y lossistemas
para medir su eficacia

También es preciso establecer un
programa de desinsectacion y desrati-
zacion periddicas, dado laimportancia
de estos agentes vivos como vectores
de microorganismos y otros peligros.

CONCLUSIONES

El alto nivel de modernizacion,
tecnificacion y profesionalidad al que
se ha llegado actuamente tanto en la
produccién avicola como en la fabri-
cacion de piensos y la obtencion pos-
terior de aimentos para € hombre,
debe concordar también con un alto
grado de seguridad enlosproductosde
origenanimal.

Por esta razén, los controles de
calidad rigurosos y esmerados de toda
lacadenaalimentaria, y en especial de
la fabricacion de piensos, aparte de
satisfacer las exigenciaslegales actua-
les, son las herramientas basicas para
conseguir recuperar y mantener eleva-
dalaconfianzadelosconsumidoresen
los productos avicolas.

Todos los esfuerzos econémicos y
personales de las empresas involu-
cradas en lacadenaalimentaria, orien-
tadosamejorar y optimizar esos con-
troles de calidad, seran recompensa
dos con creces, en un valor anadido de
imageny calidad en susproductos, que
beneficiaranotablementeal sector dela
avicultura





